
Elôadások
• Az élelmiszeripar jogi környezete — Deák

Ferenc fôosztályvezetô-helyettes, Földmûvelésügyi
Minisztérium

• Minôségvezérelt közétkeztetés és az élelmiszeripar
kapcsolata — Zoltai Anna osztályvezetô, Nemzeti Élelmi-
szerlánc-biztonsági Hivatal
• Beszállítói minôsítés és figyelemmel kísérés — Páger Zsolt
üzletfejlesztési igazgató, Hungast csoport
• Az élelmiszerek jelölési követelményei — Móricz Tamás
ügyvezetô, Food & Agro Consulting Kft.
• Önellenôrzés és gyártói felelôsség — Dr. Szigeti Tamás
üzletfejlesztési igazgató, Wessling Hungary Kft.

• Eszközök és módszerek a legjobb gyakorlat
kialakításához — Dr. Bajkai Andrea üzletágveze-

tô, SGS Hungária Kft.
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A közétkeztetés minôségét jelentôs mértékben befolyásolja a felhasznált alapanyagok minôsége, a kiszolgáló élel -
miszer ipari beszállítók munkája. Ugyanakkor sokan nem jutnak kellô információhoz, vagy nem megfelelôen hasznosítják
azokat, és így nem tudják megfelelô minôségben kiszolgálni a közétkeztetô cégeket. Ebbôl a felismerésbôl kiindulva
szervezett konferenciát a Hungast csoport április 28-án a beszállítói és minden további érdeklôdô részére a Lurdy Kon-
ferencia és Rendezvényközpontban Budapesten, melyre meghívták szerkesztôségünket is.

Beszállítók
és a „minôségvezérelt
közétkeztetés”

Az érdekes elôadások és a kiváló elôadók hozzájárultak a sike-
res rendezvényhez. Valamennyi résztvevô profitálhatott az itt elhang-
zottakból. A beszállítók részére leghasznosabb talán mégis Páger
Zsolt elôadása volt, aki a beszállítókkal szemben támasztott követel-
ményekrôl, elvárásokról és a hétköznapok során leggyakrabban
elôforduló szállítói hibákról tartott elôadást. 

A rendezvényen mintegy 60—70 élelmiszer-ipari cég munkatársa
vett részt, képviselte cégét, és hallgatta meg az alábbi elôadásokat.

S. T. K.


